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論　文
遊星ボールミルを用いた機能分離型のコアシェル構造を有する樹脂微粒子の作製と
耐熱性の評価

解　説
揚げ物調理におけるおからの検討と品質評価
中アミロース米の粉を用いたグルテンフリー麺について
「高食物繊維小麦」の製粉と食品利用における特性
米と砂糖の調理科学：食品における粒と粉
チョコレートの製造とおいしさの発現における粉体工学の役割
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　解説小特集「粉と食品」
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